IL BISTROT

Antipasti

Montanaro
Sciatt al bitto Dop con I'autentica brisaola nostrana della Valchiavenna
€ 20,00

Lupo di Mare
Insalata di mare alla catalana con verdure fresche
€ 20,00

Contadino
Battuta di fassona al coltello ai profumi dell’orto
€ 22,00

Tartare di Mare

Gambero Rosso
Tartare di gambero rosso di Mazara del Vallo con burrata fresca di Andria alla salvia
€ 22,00

Ricciola
Tartare di ricciola profumata all’arancia e rosmarino
€ 20,00

Tonno
Tartare di tonno condita con salsa Worcester e Tabasco
€ 18,00

Salmone
Tartare di salmone con cremoso all’erba cipollina
€ 18,00

Primi Piatti

Tortello
Tortelli di zucca e amaretti al burro salato, salvia, speck e
riduzione all’aceto balsamico

€ 20,00

Pacchero
Pacchero di Gragnano, burrata e tartare di gambero viola
€ 22,00

Tagliatella
Tagliatelle di pasta fresca ai funghi porcini
€20,00
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IL BISTROT

Secondi Piatti

Scottona
Tenero trancio di scottona al pepe verde con crema di senape
€ 22,00

Spada
Bistecca di spada grigliata agli aromi
€ 20,00

Suprema
Tagliata di pollo con rucola, pomodorini e scaglie di grana
€ 18,00

Contorni

Griglia
Mix di verdure cotte alla griglia
€ 8,00

Classico
Patate cotte al forno con aromi
€ 7,00

Crudo

Misticanza di stagione
€ 6,00

Dolci

Artigianale
Dolce del giorno fatto in casa
€ 8,00

Sorbetto
Sorbetto artigianale (gusti variabili) 77—
€ 6,00

Ogni giorno proponiamo delle alternative di “fuori mena” ...Chiedici quali

DISPONIBILI ALTERNATIVE SENZA GLUTINE « CHIEDERE IN SALA DURANTE L'ORDINAZIONE

Coperto € 2,50 - | prodotti possono essere surgelati o abbattuti all’origine - Disponibile libro allergeni e origine dei prodotti. - Menu beverage



