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Primi Piatti

L’Antipasto

Le Tartare
Gambero Rosso

Plateau di crudo  

Salmone

Tagliere Misto

Gamberi Sale e Pepe 

Tonno

Golosi e Sfiziosi

Insalata di mare alla Catalana Crudo, Fichi e Noci 

€ 20.00

€ 32.00

€ 16.00

€ 18.00

€ 15.00

€ 16.00

€ 13.00

€ 16.00 € 16.00

Tartare di Gambero rosso di Mazara da
80g. servita con burrata di Andria

Selezione di cruditè di mare con gamberi,
ostriche, tartare di tonno e salmone
(solo su prenotazione)

Tartare di Salmone da 80g. condita con
lime, mentuccia fresca

Tagliere misto di salumi e formaggi
nostrani, servito con salse e marmellate di
stagione

Gamberi condititi con sale rosa e pepe
serviti con salsa cocktail e maionese allo
zenzero

Tartare di Tonno da 80g. condita con
olio, sale, pepe, limone e Tabasco 

Un mix composto da alette di pollo
speziate alla paprika e saporiti rösti di
patate serviti con salsa special

Insalata di mare condita alla catalana con
verdure, capperi ed olive taggiasche 

Prosciutto crudo servito con fichi freschi
e noci
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Coperto € 2,50  -  I prodotti possono essere surgelati o abbattuti all’origine  -  Disponibile libro allergeni e origine dei prodotti. -  Menù beverage

Il Drink 

Gin Malfy Arancia

Zero Alcol

Miami Spritz

€ 12.00

€ 8.00

€ 8.00

Gin Tonic con gin Malfy agrumato con
arance della costiera 

Cocktail secco analcolico, con fiori di
sambuco, Astoria zero e succo di lime 

Aperitivo secco con blue Curaçao, seltz e
prosecco Doc Treviso

Milano • Torino € 10.00
Cocktail MI•TO con Campari e vermut del
professore

Pacchero ai Moscardini Scialatielli al Cartoccio

Tonnarello di Mare Penna all’ Arrabbiata

Raviolone al Salmone Ravioli Ruby 

€ 15.00 € 17.00

€ 16.00 € 14.00

€ 16.00 € 16.00

Pacchero condito con sugo di pomodoro e
moscardini

Scialatiello campano con frutti di mare
cotti e serviti al cartoccio

Pasta tonnarello all’uovo con
mazzancolle, burro salato e limone

Penne rigate condite con sugo
all’arrabbiata a modo nostro

Raviolone nero gigante con ripieno di
ricotta, servito con panna e salmone
norvegese

Roviolo con ripieno di gorgonzola e
scaglie di cioccolato Ruby, conditi con
mousse cremosa alle noci 

DISPONIBILI ALTERNATIVE SENZA GLUTINE • CHIEDERE IN SALA DURANTE L’ORDINAZIONE 

Ricciola € 17.00
Tartare di Ricciola da 80g. condita con
sedano e pompelmo rosa 

Risotto Mediterraneo Tortellone Romagnolo€ 18.00 € 18.00
Riso carnaroli allo scoglio con frutti di  mare,
crostacei e molluschi (ordine minimo 2
porzioni)

Tortellone con ripieno di piadina e
squacquerone alla piastra, conditi con
pesto di rucola e prosciutto crudo

Scottona € 22.00
Tartare di scottona da 120g. condita a
modo nostro



Le Pinse Romane
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Coperto € 2,50  -  I prodotti possono essere surgelati o abbattuti all’origine  -  Disponibile libro allergeni e origine dei prodotti. -  Menù beverage

Secondi Piatti

Frittura Mista Roast-beef 

Bistecca di Spada Manzo Tonnato

Guazzetto di Moscardini Culatta e Bufala

€ 16.00 € 18.00

€ 17.00 € 18.00

€ 16.00 € 16.00

Frittura mista di gamberi e calamari servita
con patate alle erbe e salsa Joy

Roast-beef di manzo all’inglese condito con
olio e pepe in grani

Trancio di pesce spada condito con olio, sale
e rosmarino e isalatina di stagione

Roast-beef di manzo rosato servito con
salsa tonnata fresca e capperi giganti

Terrina di moscardini al sugo aromatico
leggermete piccanti 

Culatta di Langhirano e mozzarella di
bufala campana DOP 

€ 15.00

L’ Hamburgeria

Hot Burger

Tartufo BurgerBurger Classic € 17.00€ 14.00

Pane nero ai cereali, hamburger di Angus
irlandese da 200g, cheddar, pomodori secchi
sott’olio, crema di peperoncini

Pane nero ai cereali, hamburger di Angus
irlandese da 200g, mozzarella, insalata,
crema al parmigiano e tartufo 

Pane nero ai cereali, hamburger di Angus
irlandese da 200g, cheddar, pomodoro,
insalata, cipolle, salsa special

Culatello Burger € 16.00
Pane nero ai cereali, hamburger di Angus
irlandese da 200g, Culatello DOP, formaggio,
insalata, cipolla e salsa Joy

Tutti gli hamburger presenti in carta vengono serviti con un contorno di patate agli aromi, insalata verde e salsa special

La Bologna

La Napoletana

€ 13.00

€ 13.00

Mortadella, burrata cremosa DOP, pesto
di pistacchi

Bufala campana DOP, pomodorini, alici
del Cantabrico

La Culatta

La Particolare 

€ 13.00

€ 13.00

Bufala campana DOP, culatta di
Langhirano

Lardo di Smarano alle erbe, miele
d’acacia e noci

€ 15.00Light Burger
Pane nero ai cereali, petto di pollo grigliato
con aromi, scamorza bianca, insalata e
maionese allo zenzero 

Chicken Burger € 16.00
Pane nero ai cereali, cotoletta dorata di
pollo da 130g, insalata, salsa Cesar
(yogurt e formaggio) e cetrioli

Salmone Norvegese Tagliata di Pollo€ 19.00 € 17.00
Carpaccio di salmone norvegese
leggermente affumicato, servito con crostini
dorati, burro salato e pepe in grani

Petto di pollogrigliato con insalata verde,
pomodorini freschi e maionese allo
zenzero

€ 20.00Crudo Burger
Pane nero ai cereali, tartare di scottona
condita da 120g, scamorza bianca, cipolla e
senape di Djone 

Fish Burger € 16.00
Pane nero ai cereali, hamburger a scelta di
salmone o tonno da 100g, insalata, avocado
e salsa alle erbe 
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